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SAISONKARTE / Seasonal menu

IMLAUER
SKY BAR &

Mediterran geflillte Calamaretti auf Fetabrot (a ¢, 6,1 0,r) s
mit Zitronenmayonnaise und Pesto Rosso € 19,90
Mediterranean filled calamaretti on bread with feta cheese
with lemon mayonnaise and pesto rosso
Carpaccio vom Kalbsfilet mit Spargelvinaigrette (c,c,1, m,0)
dazu Balsamico-Erdbeeren, Pecorino und Gartenkresse € 20,50
Carpaccio of veal fillet with asparagus vinaigrette,
balsamic strawberries, Pecorino and garden cress

™ W O3 3
Spargelschaumsuppe (s, ,0)
mit eingelegter Amalfi-Zitrone und Spargelspitzen € 10,90
Foam soup of asparagus with pickled Amalfi lemon and asparagus tips

™ W O3 3
Geschmortes Osso Bucco vom Kalb mit weiBem Spargel (¢, 6,1, 0)
dazu Thymiangnocchi und Spitzmorcheln € 36,90

Braised Osso Bucco of veal with white asparagus, thyme gnocchi and morels

Gebratenes Faroer Lachsfilet auf Miso-Risotto (o,F, 6,1 N, 0)
mit gerauchertem Tofu, Pak Choi, eingelegten Shiitake Pilzen und Yuzu-Schaum € 29,90

Roasted fillet of Faroe Islands salmon with miso risotto, smoked tofu,
Pak Choi, pickled Shiitake mushrooms and yuzu foam

Linsenfalafel auf grinem und weildem Spargel (a,c,6,H,1,0)
mit geschmolzenen Kirschtomaten, Basilikum-Tapenade,
Radieschen und Ajo Blanco-Creme € 21,90

Lentil falafel with green and white asparagus,
melted cherry tomatoes, basil tapenade, radishes and Ajo Blanco cream

3 Stilick weiller Stangenspargel mit Sauce Hollandaise (s, 0) € 15,90
3 spears of white asparagus with sauce Hollandaise

5 Stilick weiller Stangenspargel mit Sauce Hollandaise und Butterkartoffeln c,c,.,00€ 25,90
5 spears of white asparagus with sauce Hollandaise and butter potatoes

L OR DN C N E

Rhabarbertarte (a,c 6,1, 0)
mit Erdbeerespuma, Erdbeerbaiser, Minzgel und weillem Schokoladeneis € 12,90

Rhubarb tarte
with strawberry espuma, strawberry meringue, mint gel and white chocolate ice cream
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Teile deine #MLAUERGenuss Momente & entdecke noch viele weitere!
Share your #IMLAUERgenuss moments & discover many more!




