
 

  

 

SAISONKARTE / Seasonal menu 
 
 
 
 

MILLE FEUILLE VOM EIERSCHWAMMERL (A, G, L, M, O) € 17,50 
Topfen / Kernölpesto / Räuchereierschwammerl 
 

MILLE FEUILLE OF CHANTERELLES 
Curd cheese / pumpkin seed oil pesto / smoked chanterelles 
 
 

CARPACCIO VOM KALBSFILET (A, C, G, H, L, M, O) € 21,50 
lauwarme Räuchereierschwammerl / Pilz Panko / schwarzer Knoblauch 
Frisée / Petersilienpesto 
 

CARPACCIO OF VEAL FILLET 
warm smoked chanterelles / mushroom panko / black garlic / frisée / parsley pesto 
 
 

 

    
 
 

EIERSCHWAMMERL-CREMESUPPE (C, G, L, M, O) € 10,50 
Bergkäsepraline / Muskatblüte 
 

CREAMSOUP OF CHANTERELLES 
cheese praline / mace 
 

    
 

 

ROSA GEBRATENER REHRÜCKEN MIT ROSMARINJUS (A, C, G, L, O) € 39,50 
Eierschwammerlschmarrn / Pancetta-Wirsing / Langpfeffer-Kirschen 
 

MEDIUM ROASTED SADDLE OF VENISON WITH ROSEMARY JUS 
Cutted pancake with chanterelles / pancetta savoy cabbage / long pepper cherries 
 
 

SOUFFLIERTES FORELLENFILET (A, C, D, G, L, M, O) € 29,90 
Safranfenchel / Eierschwammerl-Spinatcannelloni / Petersiliencreme 
 

SOUFFLÉD TROUT FILLET 
saffron fennel / chanterelles spinach cannelloni / parsley cream 
 
 

EIERSCHWAMMERLRAGOUT (A, C, G, H, L, M, O) € 21,90 
Kräuterfrittaten-Knödel / gebackener Ricotta / Wiesenkräutersalat 
 

RAGOUT OF CHANTERELLES  
herb pancake dumpling / baked ricotta cheese / meadow herb salad 
 
 

 

    
 
 

CRÈME CARAMEL VON WEISSER SCHOKOLADE (A, C, G, H, O) € 13,50 
Erdbeerbaiser / Popcorneis / Passionsfrucht / Minzpesto 
 

CRÈME CARAMEL OF WHITE CHOCOLATE 
strawberry meringue / popcorn ice cream / passion fruit / mint pesto 
 
 

 

Teile deine #IMLAUERGenuss Momente & entdecke noch viele weitere!  
Share your #IMLAUERgenuss moments & discover many more! 


