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. IMLAUER
SKY BAR & RESTAURANT


mailto:event@imlauer.com

Genielken Sie einen festlichen Abend mit einem exquisiten 6-Gang Menii & einem atemberaubenden Ausblick
in unserem Hauben-Restaurant tber den Dachern Salzburgs!

++ Ein moussierender Start in den Abend!

Um 18:00 Uhr 6ffnen wir die Tiren fir Sie und begriifben Sie mit einem
Glas Veuve Clicquot Reserve Champagner beim Platznehmen.

++ Kulinarischer Hochgenuss, liebevoll abgestimmt, um zu begeistern!

Amuse Gueule
Imperial Kaviar
Ora King Lachs 24 Stunden dry aged
“Konfiert & purple graved*
Kaviar Royal / Buttermilch / gepickelte Gurke / Krautersalat

* Kk Kk Kk

Hummerschaumsuppe

* Kk k Kk

Bergkase-Triiffelravioli
Spinat / Nussbutter

* Kk kk

Gegrillte Jakobsmuscheln
Erbsen-Chorizorisotto / Grapefruit-Chicorée / Mandarinen-Kaviar Beurre Blanc

* Kk k Kk

Rosa gebratenes Rinderfilet
Topinamburcreme / Portwein-Cipollini / Shitake / Barolojus

WeilRes Schokoladenmousse
Yuzu Crémeux / Passionsfruchtgel / schwarzes Sesameis / Kokosbaiser / Astina Kresse

++ Preis pro Person € 269,00

Es besteht 100% Vorkasse. Eine kostenfreie Stornierung ist bis 5 Tage im Voraus moglich.
Bitte beachten Sie, dass 100% des Menupreises bei Nicht-Erscheinen in Rechnung gestellt werden.

IMLAUER HOTEL PITTER Salzburg
RainerstralRe 6, 5020 Salzburg
event@imlauer.com | +43 (0)662 88978- 840
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