SAISONKARTE / Seasonal menu

Rotgarnelen-Carpaccio (,8,¢ 61, m 0) €
mit klarem Tomatensud
dazu Barlauchmayonnaise und gepuffter Tapioka

Red shrimp carpaccio
with clear tomato broth, wild garlic mayonnaise and puffed tapioca

O W 3 3

Barlauchschaumsuppe @, 6,1, 0) €
mit Burrata und Knoblauchcro(tons

Cream soup of wild garlic with burrata and garlic croiitons

VWO 33

Duett vom Kalb ,,Brust & Schlepp® ¢, 6,10 €
mit Thymianjus und Barlauchkruste
dazu Fregola Sarda und Minigemuse

Duo of veal “breast & tail”
with thyme jus, wild garlic crust, Fregola Sarda and mini vegetables

Confierte Lachsforelle (,c,p,6,1,1,0) €
mit Tomaten-Frischkasecreme

dazu Barlauch-Gnocchitini, Romanesco und Pinienkern-Crumble
Confit salmon trout

with tomato cream cheese cream, wild garlic Gnocchitini,
cauliflower and pine nuts crumble

Hausgemachte Tagliolini (a, ¢, 6,1, 0) €
dazu Barlauchpesto, knusprige Artischockenflocken
getriffelte Eigelbcreme und Schafskaseschaum

Homemade Tagliolini
with wild garlic pesto, crunchy artichoke flakes,
truffled eqgg yolk cream and sheep’s cheese foam

ORI NG RO

Variation von weiRer Schokolade & Blutorange (,c 6 1,0 €

Variation of white chocolate & blood orange
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