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STIEGL BRAUEREI

5,0% Vol. Alkohol & 12,0° Stammwiirze.
Ist weich im Antrunk und gehaltvoll im Geschmack.
Es liberzeugt mit leicht kernigen Untertonen
am Gaumen und ist wunderbar durstloschend.
5,0% AbV. & 12,0° Original gravity. Soft at the first sip and rich in taste.
It convinces the palate with full-bodied undertones and is wonderfully thirst-quenching.

STIEGL BRAUEREI
5,2% Vol. Alkohol & 12,0° Stammwiirze. Feinwiirzig
im Geschmack, samtig mild am Gaumen mit leicht

fruchtig-aromatischem Charakter, und nicht filtriert.

5,2% AbV. & 12,0° original gravity. Fine-aromatic, velvety on |

the palate with mild, light, fruity aromatic character. Non-filtered. .

5,1% Vol. Alkohol & 12,0° Stammwiirze. — — — .

Klassisches dsterreichisches WeiRbier. Mit leichtem - 7 e [

Friichtearoma, mildem Charakter, leicht spritzig. 0,3L 64,8 \ $ At \|

5,1% AbV. & 12,0° Original gravity. Classic Austrian wheat beer. - @ e .'.:

With a light, fruity flavor, a mild character and a hint of sprightliness. i e
4,9% Vol. Alkohol & 11,4° Stammuwiirze. _ ﬁ

Eleganter, schlanker Biergenuss mit angenehmer Hopfen- e

—

bittere. Glanzfein und hellgelb, angenehm spritzig. — — 8 i
4,9% AbV. & 11,4° Original gravity. Enjoyment of first-rate beer 031 g 4 gw _) ‘-L - ! i
with a pleasant hoppy character. Straw-colored and warm = (s b

amber glow, pleasantly sparkling with a dry body.

BRAUEREI THALHEIM )
5% Vol. Alkohol, 12,0° Stammwiirze. Ein untergariges Schwarzbier mit ~ “.=
Aromen von Haselnuss, Réstmalz und Kaffee. Gebrautaus =~ _— FTHALHEIM
dem einzigartigen Thalheimer Heilwasser.
Mindestens zehn Wochen natiirlich gereift. 03t €4,90
5,0% AbV. & 12,0° original gravity. A bottom-brewed <
black beer with flavours of hazelnut, roasted malt and coffee. =
Brewed from the unique Thalheim premium water. Naturally matured for at least ten weeks.

ESE

051 €5,3,

STIEGL BRAUEREI
4,5 % Vol. Alkohol & 11,0° Stammwiirze. =

' u,dl,ﬁlll

Sonniges, helles Gelb und blitzweiRer Schaum
versprechen einen siiffig-erfrischenden Biergenuss.
4,5 % AbV. & 11,0° original gravity. Sunny, pale yellow 0,51 55,4
and bright white foam promise a refreshing beer experience.. —




STIEGL

Goldgelb, elegant opaleszent und mit milder Kohlensaure prasentiert 11

sich das Kellerbier unter einer bliitenweiflen Schaumkrone.

Frischer Hopfen steht im Zentrum des Aromenspiels in der Nase.
Vollbier, untergarig

12,2°

5,2 % Vol. | |
Golden blonde, elegantly opalescent and with mild carbonic acid, r
the Kellerbier presents itself under a white crown of foam. : J g 4
Beer Category: Full beer rye, bottom fermented } “BOHEN
Original gravity: 12,2° ‘ ; 71
Alcohol content: 5,2% vol. LE

0,751

Orange wie die aufgehende Sonne und eine cremefarbene Schaumkrone machen
Lust auf den ersten Schluck. Unwiderstehlich fruchtig duftet es nach griiner Banane
und exotischen Hopfentonen mit weilbiertypischer Gewiirznelke aus dem Glas.
Der feinherbe Hopfengeschmack gesellt sich zu einem schlanken Korper,
die feinspritzige Kohlensaure wirkt lebendig am Gaumen.

12,0°

5,2% Vol.

An orange colour like the rising sun and a cream-coloured head build excitement

for the first sip. Irresistibly fruity, the aroma of green banana and exotic hop tones with
typical wheat beer clove comes out of the glass. The fine tart hop flavour joins a slender
body, the fine sparkling carbonic acid has a lively effect on the palate.

Original gravity: 12,0° )
Alcohol content: 5,2% vol. ﬁls’g 3
a
0,5L /1

Der ausbalancierte Korper zaubert ein sympathisches Spiel e -
zwischen Saure, Krauter- und Fruchttonen.

Starkbier

21,0°

10,2 % Vol.
The balanced body conjures up a nice play between acidity, herbal and fruit tones.
Beer type: Malt liquor
Original gravity: 21,0°

Alcohol content: 10,2 % vol.
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~ Seitmehr als 600 Jahren wird in der Stadt Salzburg Bier gebraut.
J Aus Liebe zum Genuss und mit einem wachsamen Auge
auf Qualitat und Reinheit. Salzburg gilt als die heimliche
Bierhauptstadt Osterreichs. Elf Klein- und Gasthausbrauereien
in Salzburg und Umland tragen zur Biervielfalt bei.

styles, making the region.a paradise for beer lovers. -
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... ist ein althergebrachter Begriff fiir ein fermentiertes alkoholisches
Getrank, das hauptsachlich aus gemalzter Gerste hergestellt wird. Ale ist in
GroRbritannien beheimatet.
... is a well-known term for a fermented alcoholic beverage that is produced primarily of
malted barley. The original ale is brewed in the UK.

031 €4,80
= 051 €9,60,

4,7% Vol. Alkohol & 11,2° Stammwiirze.
Feine Triibung, hopfenfruchtiger Geschmack.
4,7% AbV. & 11,2° Original gravity.

White turbidity, hop-fruity taste.

BRAUEREI GUSSWERK 0,331
6,4% Vol. Alkohol & 14,8° Stammwiirze. Dieses India Pale Ale ist
inspiriert von der Reise der dsterreichischen Flotte von Triest zu den
Nikobaren. Sie transportierte ein besonderes Gebrau, das fiir die
einzige osterreichische Kolonie im Indischen Ozean bestimmt war.
6,4% AbV. & 14,8° Original gravity.
This “India Pale Ale” is inspired by the journey of the old austrian fleet from
Trieste to the Nikobar Islands. It transported a special brew that was intended
for the only Austrian colony in the Indian Ocean.

0,33L 0,33L
4,5% Vol. Alkohol & 11,0° Stammwiirze. 4,2 % Vol. Alkohol & 9,8° Stammwiirze.
Mexikanisches Kultbier mit zitronigem Guinness ist das weltberiihmte
Geschmack und leichtem Mais- dunkle Bier aus Dublin/Irland das
Aroma im Abgang. Wird mit fiir sein malziges Aroma und p

Limette serviert und aus der seine cremige Schaumkrone -}

Flasche getrunken. 4 bekannt ist. o
4,5% AbV. & 11,0° Original gravity. Cult é" 4,2% AbV. & 9,8° Original gravity. r ¥ |y
beer from Mexico with a slight taste of 'f' Guinness is the world famous dark "
lemon and corn. Served with a slice of | beer, which is famous for its malty | =
lime, to drink directly from the bottle. flavor and creamy head. i ]




ass man bei WeilRbier die Glaser
D unten anstoRt? Dadurch wird die
Hefe nochmals aufgewirbelt, die
sich unten am Boden abgesetzt hat.
Die Hefe ist ein wichtiger Geschmacks-

trager. Das WeiRbier soll damit besser
schmecken.

... dass die Tschechen mit 145 Liter
pro Kopf/Jahr ,,Bier-Weltmeister“ sind,
gefolgt von Deutschland (112 L./Kopf)
und Osterreich (108 L./Kopf), helfen Sie
uns auf den 2. Platz!

... dass auBBer den Zutaten Wasser, Malz,
Hopfen und Hefe noch zwei weitere, sehr
kostbare Rohstoffe fiir ein gutes Bier
wichtig sind? ... Zeit und Leidenschaft.

... dass Bier gesund ist?

MaBvoller Genuss von Bier ist ein wirk-
samer Schutz gegen Herz-Kreislauf-Er-
krankungen wie Herzinfarkt und einige
Formen des Schlaganfalls. 30 g Alkohol
pro Tag (3 Glas Bier) verringert das
Herzrisiko um 25 %. Das Hopfengetrank
dammt die Bildung von Blutgerinnseln
und Ablagerungen in den Arterien.

... that when raising a glass of wheat
beer the glasses should be tapped to-
gether at the base of the glass? This cau-
ses the yeast settlement which carries
the distinct flavour of the beer to raise
and makes it taste even better.

. that the Czechs are beer-drinking
world-champion with 145 liter per per-
son and year, followed by the Germans
(112 l./person) and the Austrians (108 I/
person), help us to achieve 2nd place!’.

... that apart from water, malt, hops and
yeast there are two further very precious
ingredients for a really good beer?
... time and passion.

... that beer is healthy?

Taken in modest doses beer effectively
protects against heart attacks and some
kinds of stroke. 309 of alcohol per day
(3 glasses of beer) reduce the risk of
heart problems by 25 %. The hop drink
reduces the risk of blood clots and
deposits in the arteries.
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STIEGL RADLER ZITRONE NATURTRUB (SHANDY)

031 €4,60 .,f
051 €5,40

STIEGL GRAPEFRUIT RAD

€5,10
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RainerstraRe / Ecke Auerspergstralle
5020 Salzburg, Austria
Tel. 0662 -88978-780
E-Mail: pitterkeller@imlauer.com
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