
 

Unsere Bier-Empfehlung:  

Stiegl Hell 

0,3 lt.  € 4,40 

0,5 lt.  € 5,10 
0 

 

 
 
 
 
 

 

Matjessalat „Hausfrauen Art“ (A, C, D, G, M, O) € 12,90 
mit Erdäpfel-Espuma, getoastetem Schwarzbrot & gesalzener Butter  
Salad of pickled herring with potato foam, toasted brown bread & salted butter 
 

Kalt geräuchertes Lachsforellenfilet (A, C, D, O) 
mit roter Rübe, Kaviar, Senfkörner, Wachtelei & Toastbrot € 14,90 
Cold smoked salmon trout fillet with beetroot, caviar, mustard seeds, quail’s egg and toast 

 
 
Schwarzwurzelrahmsuppe (A, C, G, L, O) € 5,50 
mit Croûtons  
Creamy black salsify soup with croûtons 

 
 
Gebratenes Zanderfilet (A, D, G, L, O) € 23,90 
auf Balsamico-Specklinsen, Erdäpfelperlen & Rieslingschaum 
Roasted fillet of pikeperch with balsamic bacon lentils, potato pearls & Riesling foam 

 

Linguini “Vongole” (A, G, O, R) € 16,90 
Venusmuschelfleisch im Rieslingsud  
mit Kirschtomaten, Knoblauch & frischer Petersilie  
Linguini “Vongole”  
clams in Riesling broth with cherry tomatoes, garlic & fresh parsley 
 

Räucherfisch „Burger“ (A, C, D, G, L, O) € 17,90 
mit Römersalat, Tomaten, roten Zwiebeln, Essiggurken & 
Dill-Senf-Mayonnaise dazu Süßkartoffel-Pommes  
Smoked fish burger with romaine lettuce, tomatoes, red onion,  
pickles, dill-mustard mayonnaise & sweet potato fries 

 
 
Kirsch-Milchrahmstrudel (A, C, G, O, H) € 8,50 
mit Vanillesauce  
Cherry cream strudel with vanilla sauce 


